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Recettes de Chefs - BN
L | DECOUVERTE DUGOUT

Faire découvrir des golts et des saveurs!
Nos chefs cuisinent chaque jour des recettes équilibrées, au golt des
convives, composées de produits de saison, frais, locaux et labellisés.

PLOISK DE PORTOGER *

Créer un environnement ressourc¢ant et propice a I’échange! Nous
proposons a nos convives des concepts toujours plus innovants
d’animations nutritionnelles, d’ateliers culinaires et de concours de recette.

., PORTENQIRE ENGOGE

/\ Promouvoir une politique nutritionnelle respectueuse de I'environnement!
S

colarest Au-dela de notre politique d’achats responsables, nous sensibilisons nos
Nourrir ’ convives au respect de la planete par la lutte contre le gaspillage
. e alimentaire, I’éducation au tri et a la valorisation des déchets.
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PARTENAIRE ENGAGE

DES ENGOGEMENTS FORTS

T = Promouvoir I'agriculture locale

= Privilégier les produits frais et de saison

= Proposer des viandes 100% francaises

= Garantir la sécurité et la disponibilité des aliments
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Chaque jour, le restaurant

propose un menu équilibré S |
avec plus de choix pour les collégiens CO
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SERVICE DE RESTAURATIUN SCOLAIRE PUBLIC OU PRIVE™

DES PRODUITS
SOUS SIGNES
o DE QUALITE

@ Appellation
W d'origine protégée

» EXTERNALITES ENVIRONNEMENTALES

Evaluation des impacts environne-
mentaux du cycle de vie du produit
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garantie ++ Haute valeur
/' environnementale

i |
rd
" » en valeur d'achats en € HT
B » par année civile
7 ~

LESQUELS ? -

» PRODUITS SI00 MENTIONS VALORISANTES

4@ Spécialité géographique s TN .
‘."..:1 traditionnelie protégée Prodult de la ferme
b o g

“Produit a la ferme"

* PRODUITS ECOLABEL
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(péche durable - label francais) LQJ
. PRODUITS EQUIVALENTS
* PRODUITS DES REGIONS

ULTRAPERIPHERIQUES (RUP) %

Produits d'outre-mer
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